


ANTIPASTI 
(Mare & Terra)

Focaccina fritta con burrata, accompagnata 
da salumi e formaggi                     20€
(1,5,7)

Tartare di manzo con salsa alle ostriche e 
croccante di pane in cassetta            20€                   
(1,14)

Tartare di manzo con cipolla in agrodolce e 
salsa all’uovo                           18€
(3)

Seppia grigliata su cous cous nero e 
asparagi                                 15€
(1,14)

Polpo con zucca e mousse allo yogurt     15€
(7,10,14)

Fainè con fiori di zucca, acciughe, burrata 
e pomodorini confit                      15€
(7)

Zuppa di cozze alla salsa di  pomodoro 
piccantino                               15€ 
(14)                         



CRUDI,TARTARE E CARPACCI
(Mare)

Ostriche Fine de claire                 al pz3,5€
(14)

Gamberi (secondo disponibilità)             al pz7€
(2)

Scampi (secondo disponibilità)              al pz7€
(2)

Plateau Royal Slim                       40€
4 ostriche, 2 scampi, 2gamberi, bis di tartare
(2,4,7,8)

Plateau Royal                            80€
6 ostriche, 4 scampi, 4 gamberi, bis di tartare e 
carpacci
(2,4,7,8)

Carpaccio di tonno                           15€
(4)

Carpaccio di salmone                         15€
(4)

Tartare di tonno con stracciatella di bufala e 
granella di pistacchio                         17€
(4,7,8)

Tartare di salmone con avocado,philadelfia e 
mandorle tostate                               15€
(4,7,8)

TUTTI I PRODOTTI ITTICI DA CONSUMARE CRUDI SUBISCONO IL PROCESSO 
DI ABBATTIMENTO SECONDO NORMA DI LEGGE  



I PRIMI 

Tagliatelle nere al ristretto di scoglio con 
cozze, pesto di pistacchi, burrata e pomodorini 
cherry                                         16€
(1,2,4,5,7,14) 

Fregola al ragù di triglia con crema di provola 
affumicata                                     18€                    
(1,4,7,9)

Minestra di pasta mista ai frutti di mare e 
pecorino                                       18€                                        
(1,2,4,7)

Tagliolino all’uovo al cacio e pepe con 
grattugiata di tuorlo marinato              16€                    
(1,3,7)

Tagliatelle di riso con verdure croccanti, 
crema di sesamo e salsa di soia                16€                                                                   
(6,11). 

Culurgiones scottati con gambero crudo e salsa 
guacamole                                      16€
(1,2)



I SECONDI DALLA CUCINA
(Mare e Terra)

Filetto di manzo bordato al lardo con salsa ai 
porcini e riduzione al cagnulari
                                             25€

Petto d’anatra all’arancia con verdure scottate 
e burro aromatizzato                        20€
(7)

Zuppa di scoglio e crostacei con cremoso di 
pane                                    25€
(1,2,4,14)

Frittura mista di mare con tempura di verdure e 
mayo al wasabi                           18€                         
(1,2,4,14)  

Pescatrice bordata allo speck con crema di 
burrata e cime di rapa                        20€                                      
(4,7)

LE UOVA
Il croccante fuori e morbido dentro, su crema di 
topinambur e verdure saltate                  16€
(1,3)

Pochè su fonduta di parmigiano e fiori di zucca 
in tempura                                16€
(1,3,7)

Agli occhi di bue con tartufo             20€
(Secondo disponibilità)



LE CARNI ALLA GRIGLIA                                                            

Entrana* di Angus nordamericano, conosciuto anche 
come skirt o, in Italia, diaframma. Per chi ama un 
gusto deciso e saporito…da provare!            28€                                                                                                                                              

Controfiletto* di bovino adulto, di provenienza 
sudamericana, chiamato universalmente entrecote, 
morbido e con poco grasso…                     20€                                                  

Tagliata di manzo servita con rucola e pecorino o 
lardo e rosmarino
Consigliamo sempre gustarla con una cottura al 
sangue… mah, degustibus!                       22€
(7)    

Filetto* di manzo europeo, senza troppi fronzoli, 
il più tenero                                  23€                                                                                              
                       
*compreso contorno a scelta

I CONTORNI

Patate fresche fritte(1)                        5€                                  
Patate al forno                                 5€                                             
Verdure al vapore                             4,5€                                         
Verdure alla piastra                            5€
Purè casereccio di patate(7)                  5,5€
Riso bianco                                     4€
















































